
OFERTA CATERINGOWA

DANIA Z DROBIU
1. KOTLET NIESPODZIANKA

filet z kurczaka, farsz: ser żółty, szynka, kukurydza
2. MEDALION

filet z kurczaka, farsz: ser żółty, szynka, kukurydza, ogórek konserwowy, marchew, jajko
3. PIERŚ W SOSIE ŚMIETANOWO – MAŚLANYM

filet z kurczaka, warzywa – mieszanka włoska, sos
4. ZRAZ WIEJSKI

filet z kurczaka, farsz: mięso wp. mielone , papryka )-zapiekany w sosie curry
5. ZAWIJANIEC Z PIECZARKĄ

filet z kurczaka lub schab, farsz: pieczarki z cebulą
6. KOTLET HRABIEGO

filet z kurczaka,salami-wędlina,brokuł,kalafior,ser mozarella
7. KOTLET FIRMOWY

filet z kurczaka, pieczarki, ser mozarella - zapiekany
8. ROLADKA DROBIOWA

mięso z udka kurczaka,pieczarki,marchewka,por
9. UDKO FASZEROWANE

udko z kurczaka faszerowane mięsem mielonym drobiowym
10. KOTLET BIAŁOSTOCKI

mięso drobiowo – wieprzowe z dodatkiem ryżu – owinięte skórką z kurczaka - pieczone
11. KOTLET Z BROKUŁEM

mięso drobiowo – wieprzowe, brokuł – owiniete skórką z kurczaka - pieczone
12. SZASZŁYK DROBIOWO – WIEPRZOWY

filet z kurczaka, boczek, cebulka, ogórek konserwowy, marchew
13. KOTLET HAWAJSKI

filet z kurczaka, farsz: ser feta, szpinak, sos
14. FILET POD PIERZYNKĄ

filet z kurczaka, marchewka, por, ser żółty, majonez i śmietana
15. FILET Z MIGDAŁAMI

filet z kurczaka zapiekany ze szpinakiem,serem feta,serem mozarella oraz płatkami migdałów
16. KOTLET WŁOSKI

filet z kurczaka krojony w kostkę, por, papryka, pieczarka, ciasto omletowe
17. PRZYSMAK BIESIADNEJ

mięso mielone drobiowo – wieprzowe, farsz: kalafior, ser żółty, majonez
18. NUGETSY

kawałki fileta z kurczaka smażone w panierce

DANIA Z WIEPRZOWINY

1. KOTLET SCHABOWY
2. SCHAB PO SZLACHECKU

(schabowy posmarowany musztardą, zapiekany z pieczarkami, cebulką, papryką, serem mozarella)
3. SCHAB PO KRÓLEWSKU I

(schab, farsz: mięso drobiowe, pieczarki, orzech włoski, chrzan)
4. SCHAB PO KRÓLEWSKI II

(schab, farsz: śliwka kalifornijska, ser żółty)



5. SCHAB W SOSIE ŚMIETANOWO – POMIDOROWYM
(schab, pomidor, por, cebula, śmietana)

6. SCHABOWY Z ŻURAWINĄ
(schab zapiekany z żurawiną i serem żółtym)

7. SCHAB FASZEROWANY W SOSIE MAŚLANYM
( schab peklowany, faszerowany mięsem mielonym i kukurydzą, pieczony, podawany w sosie maślanym)

8. POLĘDWICZKA PO FRANCUSKU
(polędwiczka wieprzowa, sos ze śmietaną i białym winem)

9. STEK Z CEBULKĄ
( mięso wieprzowe grubo siekane, cebulka duszona)

10. ŻEBERKA WIEPRZOWE ZAPIEKANE
11. GOLONKA PIECZONA W WARZYWACH I PIWIE
12. KARKOWINA PIECZONA Z SOSEM PIECZENIOWYM
13. KARKOWINA W SOSIE SŁODKO – KWASNYM (ZAPIEKANA W PIECU)
14. KOTLET SMAKOWITY

(zrazy z karkowiny, pieczarki, koncentrat pomidorowy, w sosie z warzywami)

DANIA Z WOŁOWINY

1. STROGONOW – GULASZ
(wołowina, pieczarki, papryka, ogórek konserwowy, warzywa)

RYBY

1. FILET Z MORSZCZUKA  LUB MINTAJA W CIESCIE
2. RYBA SMAŻONA PANIEROWANA
3. RYBA SMAŻONA PANIEROWANA – ZAPIEKANA Z PIECZARKĄ I SEREM MOZARELLA

ZUPY

1. FLACZKI
2. BARSZCZYK CZERWONY ( PODAWANY Z PASZTECIKIEM)
3. ROSÓŁ Z DOMOWYM MAKARONEM LUB ZACIERKĄ
4. ŻUREK Z KIEŁBASĄ I JAJKIEM
5. CHRZANOWA
6. FARMERSKA
7. ZUPA  KREM......

DANIA PÓŁMIĘSNE
1. PIECZARKI FASZEROWANE

(pieczarki, mięso mielone),lub bezmięsne
2. KISZKA ZIEMNIACZANA
3. BABKA ZIEMNIACZANA
4. KARTACZE Z MIĘSEM
5. PIEROGI Z MIĘSEM
6. PIEROGI Z KAPUSTĄ I GRZYBAMI
7. PIEROGI Z SEREM
8. PIEROGI ZE SZPINAKIEM
9. BIGOS
10. PASZTECIK Z MIĘSEM



11. PASZTECIK Z PIECZARKAMI
12. PASZTECIK Z KAPUSTĄ I GRZYBAMI
13. PASZTECIK Z MIĘSEM, Z PIECZARKAMI (pieczony w półkruchym cieście)..

DODATKI

1. ZIEMNIAKI GOTOWANE
2. ZIEMNIAKI OPIEKANE
3. ZIEMNIAKI PO STAROPOLSKU

(krojone w plastry zapiekane z boczkiem i warzywami)
4. KOPYTKA Z OKRASĄ
5. KOPYTKA OPIEKANE
6. RYŻ Z WARZYWAMI
7. KASZE (RÓŻNE)

SURÓWKI, WARZYWA

1. SURÓWKI:
- WIOSENNA
- Z MARCHWI
- Z BIAŁEJ KAPUSTY
- Z CZERWONEJ KAPUSTY
- Z BURAKÓW
- Z KAPUSTY PEKIŃSKIEJ
- Z RZEPY
- KRÓLEWSKA
(biała kapusta, marchew, kukurydza, chrzan, majonez)

2. BURACZKI NA CIEPŁO
3. MARCHEWKA Z GROSZKIEM NA CIEPŁO

DANIA Z RYB
1. SZCZUPAK FASZEROWANY

(ryba faszerowana podawana wraz z galaretką )
2. RYBA PO GRECKU

(filet smażony w cieście z sosem greckim)
3. DORSZ FASZEROWANY W GALARECIE
4. DORSZ FASZEROWANY Z PALUSZKAMI  KRABOWYMI
5. RULONY Z ŁOSOSIA

(łosoś wędzony podawany na plastrach ogórka)
6. ŚLEDZIE

( śledź w oleju, po tatarsku, staropolsku, w śmietanie, w pieczarkach, sałatka śledziowa z jajkiem)



DANIA Z MIĘS
1. SCHAB W GALARECIE

(schab pieczony ze śliwką lub morelą)
2. OZORKI W GALARECIE

(ozorki wieprzowe porcjowane)
3. GOLONKA W GALARECIE

(golonka wieprzowa porcjowana)
4. FILET Z KURCZAKA LUB INDYKA

(filet z kurczaka lub indyka porcjowany)
5. ROLADA DROBIOWA W GALARECIE
6. GALARETKA Z OZORKÓW WIEPRZOWYCH.
7. GALARETKA WIEPRZOWA
8. TATAR WOŁOWY

(mięso mielone wołowe, ogórek kiszony, cebula)
9. BOCZEK FASZEROWANY

(boczek wędzony faszerowany śliwką wędzoną i chrzanem)
10. ROLADKI Z SZYNKI

(rulon z szynki z różnymi masami: chrzanową, jajeczną, tuńczykową, serową itp)
11. KURCZAK W SOSIE CURRY

( filet z kurczaka z ananasem sosem i rodzynkami)
12. SZYNKA FASZEROWANA SAŁATKĄ - ROŻKI

(rożek z sałatką jarzynową)
13. PÓŁMISEK WĘDLIN - MIX

(np.galantyna z kurczaka, rolada z kurczaka, schab ze sliwką, schab z morelą, karkowina pieczona, boczek
rolowany, cielęcina, wędzonki – wyroby własne)

INNE
1. POMIDORY FASZEROWANE

(pomidory nadziewane sałatką z sera, jajka, szynki, kukurydzy, kopru i majonezu)
2. PÓŁMISEK JAJ – MIX

(np. : faszerowane, z szynką, z łososiem, z kawiorem)

SAŁATKI
1. SAŁATKA JARZYNOWA

(tradycyjna)
2. SAŁATKA PIECZARKOWA

(pieczarki, por, ogórek konserwowy, kukurydza, majonez)
3. SAŁATKA KRABOWA

(paluszki krabowe, ogórek konserwowy, por, papryka, majonez)
4. SAŁATKA Z KURCZAKA

(kurczak, papryka, ananas, ogórek konserwowy, kukurydza, majonez)
5. SAŁATKA RZYMSKA

(makaron z zupek chińskich, szynka drobiowa, kukurydza, papryka, ogórek konserwowy, por, fasola
czerwona,  majonez)



6. SAŁATKA Z TUŃCZYKA
(makaron kolorowy, tuńczyk, ogórek konserwowy, papryka, jabłko, kukurydza, por, olej)

7. SAŁATKA GRECKA
(sałata, pomidor, ogórek świeży, cebula, oliwki, ser feta)

8. SAŁATKA WŁOSKA
(makaron kolorowy, kukurydza, ser zółty, szynka drobiowa, jabłko, papryka, olej)

9. SAŁATKA SELEROWA Z ORZECHAMI
(seler naciowy, kapusta pekińska, orzech włoski, kukurydza, jabłko, cebula, majonez)

10. SAŁATKA MOZARELLA Z POMIDORAMI
(ser mozarella, pomidor, oregano, oliwa)

11. SAŁATKA GYROS
(filet z kurczaka smażony, przyprawa gyros, kapusta pekińska, ogórek konserwowy, cebula, groszek zielony,
ketchup, majonez)

12. SAŁATKA FINEZJA
(szynka, makaron ryżowy, ogórek świeży, papryka, kukurydza, koper, kefir, majonez)

13. SAŁATKA ZŁOCISTA
(szynka, ser salami, ananas, kukurydza, majonez)

14. SAŁATKA Z BROKUŁEM
(brokuł parzony, ser feta, sos czosnkowy, migdały prażone)

15. SAŁATKA CEZAR
16. SAŁATKA Z KOZIM SEREM


